VORSPEISEN

Frihlingsspargel — Saisonaler Spargel, pochiertes Ei, Parmesan-Schaum und schwarzer Triiffel —
20 €

Rote Bete und Ziegenkase — Rote-Bete-Tatar, Ziegenkase und Balsamico-Reduktion — 18 €
Griines Gazpacho — Erbsen, Burrata und Krauterdl — 18 €

Meeresfrichte — Marinierte Garnelen, Lachs und Bernsteinmakrele — 26 €

Kaninchen-Terrine — Mit Pistazien und Krautern — 20 €

Krautergarten — Krauter- und Blutensalat — 12 €

ERSTE GANGE

Dekonstruierte Lasagne — 20 €

Tajarin — Mit Butter und Parmesan oder Ragout — 18 €
Plin aus dem Piemont— 16 €/ 18 €

Wachtel-Ravioli — 18 €

Krabben-Gyoza — 20 €

HAUPTGANGE
Lammkoteletts — 24 €
Rinderhifte — 22 €
Frihlings-Taube — 28 €
Wolfsbarsch — 22 €
Makrele mediterran — 20 €

CONVINO MENU - 52 €
Vitello Tonnato

Tajarin mit Ragout
Gebratenes Hahnchen
Gianduia Kaffee Haselnuss

Wasser — 3,50 €
Kaffee — 3 €
Gedeck — 4 €



